COMMUNAUTE g

ISRAELITE DE GENEVE

Ingrédients

e 500g de farine

e 250gde beurre

e 250gde sucre

o 1ceuf

e Une pincée de sel

e Sucre et cannelle

LES RECETTES DE NOS MEMBRES

Le ZEMETKUCHE (brioche alsacienne a la cannelle)

Par Eric Ackermann

Préparation :

Mélanger tous les ingrédients, étaler ensuite
la pate sur une plaque allant au four, et
saupoudrer de sucre et de cannelle avant

d’enfourner a 150° durant 15mn.

A la sortie du four, attendre que le gateau

refroidisse et découper des losanges.

A deguster avec un bon petit café !

Bon appetit !




